
Menus du 28 / 2 au 15 / 4
RESTAURANT SCOLAIRE DE NOTRE DAME BAYONNE En Septembre, En Octobre,

Les repas sont élaborés sur place à partir de viande française (hors viande ovine).

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou française) sous réserve de confirmation de disponibilité 
(production et récoltes). 
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TABOULÉ TERRINE DE CAMPAGNE CAROTTES RAPÉES SALADE DE BLÉ POIREAUX VINAIGRETTE CELERI REMOULADE CAROTTES RAPÉES MACEDOINE

SAUCISSE DE TOULOUSE SAUTÉ DE DINDE BOULETTES DE BOEUF A 
LA TOMATE PANE DE COLIN CHIPOLATAS SAUTÉ DE PORC AU 

CARAMEL JAMBON BRAISÉ POISSON BORDELAISE

PATES ET BROCOLIS POMMES DE TERRE ET 
HARICOTS VERTS SEMOULE ET PETITS POIS RIZ ET PIPERADE PATES ET LEGUMES 

ROTIS
BOULGOUR ET CAROTTES 

SAUTÉES PETITS POIS ET RIZ PATES ET HARICOTS 
PLATS

YAOURT LIEGEOIS BEIGNET FLAN POIRE AU SIROP CREME DESSERT COMPOTE DE FRUIT SALADE DE FRUITS
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RILLETTES ET 
CORNICHON COLESLAW SAUCISSON SEC SURIMI MAYONNAISE TABOULÉ SALADE COMPOSÉE OEUFS MAYONNAISE CAROTTES RAPÉES

OMELETTE CHIPOLATAS SAUTE DE PORC 
COLOMBO DOS DE COLIN CORDON BLEU CARBONARA PILON DE POULET FAÇON 

COLOMBO BRANDADE DE POISSON

TORTIS ET GRATIN DE 
CHOUX FLEURS

POMMES NOISETTES ET 
JULIENNE DE LEGUMES PETITS POIS ET RIZ HARICOTS VERTS

GRATIN DE CHOUX 
FLEURS BROCOLIS ET 

COEUR DE BLÉ

PATES ET NAVETS 
CARAMELISÉS

SEMOULE ET SAUTÉ DE 
LÉGUMES PETITS POIS

FRUITS MOUSSE AU CHOCOLAT COMPOTE DE FRUIT CREME VANILLE DONUT'S FRUITS FLAN VANILLE ECLAIR

FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

FAL
SElundi 14 mars mardi 15 mars jeudi 17 mars vendredi 18 mars lundi 11 avril mardi 12 avril jeudi 14 avril vendredi 15 avril

SALADE DE RIZ MACEDOINE DE  LÉGUMES CHOUX FLEURS 
VINAIGRETTE RILLETTES DE POISSON SAUCISSON A L'AIL HARICOTS VERTS À 

L'ECHALOTE SALADE MIX CÉRÉALES TABOULÉ

JAMBON GRILLE SAUCE 
BARBECUE OMELETTE SAUTÉ D'AGNEAU AUX 

ÉPICES CALAMARS NUGGET'S BOULETTES DE BOEUF A 
LA TOMATE ESCALOPE FORESTIERE FILET DE LIEU SAUCE 

VIERGE

GRATIN DE BUTTERNUT 
ET POMMES VAPEUR

PURÉE DE CAROTTES ET 
LENTILLES

POELÉE DE POIVRONS ET 
SEMOULE POMMES NOISETTES JULIENNE DE 

LÉGUMES/PUREE
LEGUMES SAUTÉS ET 

COEUR DE BLÉ
LENTILLES ET POELÉE 

CHAMPETRE RIZ ET PETITS LÉGUMES

COCKTAIL DE FRUITS RIZ AU LAIT FRUITS PANCAKE CREME DESSERT COMPOTE DE FRUITS LIEGEOIS CAFÉ FRUITS
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SALADE DE POMMES DE 
TERRE SALADE DE LENTILLES SALADE COMPOSÉE AU 

MAIS SAUCISSON A L'AIL

PILON DE POULET SPICY HACHIS PARMENTIER COTE DE PORC 
CHARCUTIERE POISSON

CAROTTES A LA CREME 
ET RIZ HARICOTS VERTS EPINARD A LA CREME ET 

COEUR DE BLÉ POELÉE CHAMPETRE

FLAN CARAMEL COMPOTE DE FRUITS FROMAGE BLANC FRUIT
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Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


