Menus du 8 novembre au 17 décembre 2021

RESTAURANT SCOLAIRE

DE NOTRE DAME

Les plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rap

procher du chef de cuisine.

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou francaise) sous réserve de confirmation de disponibilité (production et récoltes).

jeudi 11 novembre vendredi 12 novembre
SALADE POIIMES DF TERRE AUX BETTERAVES MIMOSA CAROTTES RAPEES HARICOTS ROUGES AU MAIS SALADE COMPOSEE ENDIVES AUX POMMES SALADE DE LENTILLES
OMELETTE CHILI CON CARNE SAUTE DE VOLAILLE AU CURRY SAUMON SAUCE CITRONNEE BOEUF BOURGUIGNON SAUTE DE PORC (OU ESCALOPE  BOULETTES D'AGNEAU SAUCE
DE VOLAILLE) TOMATE
PUREE DE POMMES DE TERRE / POMMES DE TERRE VAPEUR ET PATES ET POELEE DE SEMOULE ET PETITS LEGUMES
PATES ET HARICOTS VERTS Riz GRATIN DE COURGE RIZET HARICOTS PLATS CAROTTES BRAISEES CHAMPIGNONS OTIS
FROMAGE BLANC AU MIEL COMPOTE POIRE AU SIROP COMPOTE MOUSSE AU CHOCOLAT CREME DESSERT TARTE AU CHOCOLAT
SALADE DE PATESAUTHON ~ SALADE DE SHOU BLANCAUX OEUFS MAYONNAISE SALADE COMPOSEE SALADE MEXICAINE OEUFS MAYONNAISE SALADE DE CHOU ROUGE CAROTTES RAPEES

FILET DE LIEU SAUCE ESTRAGON

LENTILLES ET CHOUX FLEURS

CORDON BLEU

TORTIS ET BROCOLIS

EMINCE DE PORC AU CARAMEL

DUO DE HARICOTS ET RIZ

TARTIFLETTE

POELEE CHAMPETRE

FILET MEUNIERE

RIZ ET GRATIN DE BLETTES

RAVIOLIS AU BOEUF

POELEE DE LEGUMES

AXOA DE VEAU

PIPERADE ET PATES

OMELETTE

LENTILLES ET POELEE

PETITS POIS ET SEMOULE

PECHE AU SIROP

HARICOTS VERTS ET COEUR DE
BLE

FLAN AU CHOCOLAT

JARDINIERE DE LEGUMES

SALADE DE FRUITS

LENTILLES ET CAROTTES
SAUTEES

YAOURT AUX FRUITS

BOULGOUR ET PETITS LEGUMES

ANANAS AU CARAMEL

DE DINDE)

PATES ET HARICOTS VERTS BIO

COCKTAIL DE FRUITS

GRATINES MARAICHERE
BROWNIES COCKTAIL DE FRUITS POMME AU FOUR TARTE AUX MYRTILLES POIRE AVEC SON COULIS BANANE AU CHOCOLAT COCKTAIL DE FRUITS FROMAGE BL,;“‘F:‘Lﬁ.l'f\SU COULIS DE
Repas de Noel
SURIMI MAYONNAISE COLESLAW CHOUX FLEURS VINAIGRETTE  MELI-MELO DE SALDE AU MAIS SALADE D'ENDIVES POIREAUX VINAIGRETTE MACEDOINE MAYONNAISE
FILET DE LIEU SAUCE TOMATE OMELETTE CANNELLONIS ROTI DE DINDE BLANQUETTE DE PoissoN ~ YAMBON GRILLE (OU PAUPIETTE MACARONADE DE BOEUF

SEMOULE ET GRATIN DE CHOUX
FLEURS

FLAN AU CHOCOLAT

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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