
Légende : 

RESTAURANT SCOLAIRE DE NOTRE DAME 
BAYONNE Les repas sont élaborés sur place à partir de 

viande française (hors viande ovine).
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Fruits et légumes Bio (origine régionale ou 
française) sous réserve de confirmation de 
disponibilité (production et récoltes). 
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lundi 07 février mardi 08 février jeudi 10 février vendredi 11 février

fêtons les Eugénie fêtons les Joséphine fêtons les Arnaud fêtons les Héloïse

SURIMI MAYONNAISE SALADE COMPOSEE CELERI REMOULADE MACEDOINE

FILET DE POISSON SAUTE DE VOLAILLE A 
L'ANCIENNE CORDON BLEU PILON POULET TEX MEX

BRUNOISE DE LEGUMES ET 
TORTIS GRATIN DE BROCOLIS HARICOTS BLANCS ET 

CAROTTES
POMMES FONDANTES ET 

FONDUE DE POIREAUX

FLAN CARAMEL MOUSSE AU CHOCOLAT CREME DESSERT GATEAU COCO
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: PAIN
CONFITURE

FRUIT DE SAISON

PETIT SUISSE
COMPOTE DE FRUITS

BARRE BRETONNE

FROMAGE A LA COUPE
PAIN

FRUIT DE SAISON

PAIN
MIEL

PETIT SUISSE

Produits Bio Recette du chef Produits Labellisés Produit local

Menus validés.             Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


